SMARRIGA MACKOR PA
SURDEGSBAGUETTE SAFFRAN!

JULMACKA

En lite lyxigare variant att skinksmérgds dar julens
godaste smaker samsas. Visterbottensostkram
smaksatt med senap, julskinka och saffran.

Receptet réacker till en baguette.

Du behdover:
+ 1st Surdegsbaguette Saffran, Dafgards
« 3dlcréme fraiche
« 2dl Vasterbottensost, riven
4 msk cidervindgersenap eller annan
grovkorning senap.
6-8 st skivor julskinka
12 st syltlok, 1att hackade
1 kvist persilja, hackad

Gor sdhar:

« Vispa upp creme fraiche till en fast
konstistens. Blanda i ost och senap.
Dela baguetten pa tvéren. Bre ut ostkrdmen
jamt dver baguetten.
Lagg pa skinkskivorna, de kan behdvas delas
en gang eller tva.
Strossla lite hackad syltlok och lite hackad
persilja 6ver hela mackan. Lagg pa locket och
skar baguetten i 2-3 delar

1 G6r 1 cm breda skivor av baguetten och

ldgg péa fylining pa varje. Perfekt till minglet!

Andra serveringsforslag:

+  Gott som tillbehor till skaldjur eller till en
fisksoppa

Rokt lax, pepparrotsfarskost, graddfil, dpple,
dill och graslok

Brieost, fikonmarmelad och rostade valnétter

Smulad chevre, rodbetssallad och rostade
hasselndtter

Smaksatt honung med chili och kanel. Ringla
sedan honungen 6ver ddelost eller brieost




